
VII Ежегодный всероссийский симпозиум виноделов.  

Больше чем винодел 

 

28-29 мая 2026 г. российские виноделы из разных регионов уже в седьмой раз традиционно соберутся на 

ежегодном профессиональном симпозиуме, организуемом бюро «Винные истории». Темой мероприятия в этом 

году станет «Больше чем винодел».  

 

Уже который год мы говорим о том, что задачи винодела вышли за рамки технологии и создания вина в цеху. 

Сегодня значительную часть времени винодел проводит на винограднике, ведь именно там рождается хорошее 

вино. И изменение климата диктует новые вызовы.  

 

Бурное развитие отрасли, активное создание и реконструкция винодельческих предприятий заставляет 

виноделов глубоко погружаться в процесс проектирования хозяйств.  

 

Виноделы непосредственно участвуют в продвижении вина, повышении культуры потребления, встречаются с 

потребителями на винодельнях и мероприятиях. А для этого нужны навыки проведения дегустации, знание 

винного пейринга, презентационные навыки.  

 

Ну и, конечно же, процесс создания вина. Ужесточение конкуренции, изменение потребительского спроса и 

развитие отрасли в целом толкают винодела к поиску новых технологических решений, экспериментам с 

емкостями и материалами, изучению различных способов выдержки.  

 

Все эти вопросы будем рассматривать на VII Ежегодном всероссийском симпозиуме виноделов. Он состоится 

в конгресс-холле «Абрау-Дюрсо» (Новороссийск, с. Абрау-Дюрсо) и соберет на своей площадке более 200 

виноделов, виноградарей, представителей науки, поставщиков технологий и оборудования, а также 

иностранных экспертов.  

 

Первый день симпозиума пройдет в формате докладов и профессиональных дискуссий. Второй день будет 

дегустационным. Мы продолжим изучение темы выдержки вина на практике – проведем несколько больших 

дегустаций вин с различными типами выдержки. 

 

Организатором мероприятия выступает Бюро «Винные истории» при поддержке ассоциации «Федеральная 

саморегулируемая организация виноградарей и виноделов России», Министерства сельского хозяйства 

Краснодарского края, Ассоциация Виноградарей и Виноделов Крыма "Крымское Бюро Винограда и Вина", 

Ассоциация виноградарей и виноделов «Севастополь», ГКУ«Ставропольвиноградплодопром».  

 

 

 Генеральный партнер:                                                                                                                                                                                           

                                                                                               

Стратегический партнер:  

 

Программа  

 

1 день. 28 мая 2026 

9.00 – 10.00 Регистрация участников. Работа экспозиции партнеров. Приветственный кофе. 

 

10:00 – 10:10 Приветственное слово Организаторов 

10:10 – 12:00 

 

Сессия: 1.   Проектирование и реконструкция виноделен 

 

- Актуальность темы в современном российском виноделии. Опыт МСК 

"МЕТАЛЛСТРОЙМАШ" в проектировании виноделен под ключ.  

Спикер: Сергей Морозов, технический директор ООО МСК "МЕТАЛЛСТРОЙМАШ". 

 

- Ноу-хау в проектировании виноделен.  

Спикеры: Маттео и Нарцисо Фаджиан, компания Rewinery (Италия) 

 

 - Современная функциональная структура архитектурных объектов виноделия. Что важно 

учесть при проектировании винодельни? Российский и международный опыт.  

Спикер: Александр Балабин, архитектор, основатель и руководитель мастерской «Северин 

Проект», автор многочисленных публикаций по темам архитектурного проектирования и 

урбанизма, преподаватель в Московском Архитектурном Институте (МАРхИ), профессор 

Московской Международной Академии Архитектуры.  

 



12:00 – 12:30  Перерыв 

 

12:30 – 13:30 

Партнер 

сессии:  

Сессия 2. Обзор изменений в технологиях виноделия и винном законодательстве в странах 

Европы и Нового Света за последние 5 лет. 

Спикер: Родриго Лейт, основатель и руководитель компании Fine Wines & Terroir, 

международный винный эксперт (Франция) 

 

 

13:30 – 15:00 

 

 

Ланч 

15:00 –17:00 

Партнер 

сессии:  

Сессия 3.  Актуальные задачи на виноградниках и винодельне  

 

 - Достижения клоновой селекции VCR в работе с российскими автохтонными сортами 

винограда: основные направления деятельности питомника VCR (клоны международных 

сортов, устойчивые сорта и подвои серии М), а также результаты клоновой селекции VCR 

российских автохтонных сортов винограда Кокур, Красностоп, Цимлянский черный и 

Сибирьковый. 

Спикер: Асия Хафизова, к. с.-х.  н., Региональный менеджер VCR по экспорту и 

лицензированию. 

 

 - Белые вина России нового поколения – какими они могут быть? Разбор методики оценки 

климата, подбора сортов (в т.ч. с учетом глобального потепления), управления стилем готовой 

продукции на винограднике. 

Спикер: Алексей Сапсай, энолог-консультант 

 

- Создание сложного (комплексного) белого вина или Создание легкого свежего красного вина 

(тема уточняется) 

Спикер: Адриан Моро, директор по экспортным продажам, ведущий энолог-консультант 

Sofralab. 

 

- Особенности работы с бетоном. Технологические нюансы ферментации и выдержки в 

бетонных емкостях  

Спикер: Сергей Коротков, управляющий партнер и винодел Gunko Winery, энолог-

консультант, официальный представитель компании Forma Wine. 

 

17:00 – 17:30 Перерыв 

 

17:30 – 18:30 

Партнер 

сессии:   

 

 

Сессия 4.  Российские вина и локальная кухня 

 

- Как изменился винный пейринг в российских ресторанах за последние 10 лет. 

Спикер: Дониёр Мухаммадиев, шеф-сомелье ресторана «Онегин Дача»  

 

- Как сегодня выглядит локальная кухня? Сочетание локальных продуктов с российскими 

винами.  

Спикер: Евгений Вийтык, шеф-повар и соучредитель ресторанов «Винотеррия», «Соль-Кале», 

основатель Chef’s table Shockman, лучший шеф-повар Юга России (Wheretoeat-2025), 

Президент Гильдии шеф-поваров Черноморского побережья 

 

- Самые интересные и неожиданные винно-гастрономические пары в истории шефс-тейбла 

ресторана «Винотеррия». 

Спикер: Анна Нестерова, совладелец комплекса «Винотеррия», руководитель Nesterov Winery, 

амбассадор российского вина  

 

- Цимлянское с лещем. Как локальная кухня и вина формируют гастрономический образ 

региона. 

Спикер: Алексей Матвиенко, идеолог и популяризатор винного и гастрономического туризма 

в Ростовской области 

 



19:00  Ужин. Неформальная дружеская дегустация. Networking.  

Все участники ужина смогут привезти с собой вина, которые им интересно попробовать в кругу 

своих коллег, и неформально их обсудить. Организаторы предоставят условия для охлаждения 

вина, бокалы, столы для дегустации. Участие в вечере с вином носит добровольный характер. 

 

 

2 день. 29 мая 2026     Технический партнер дегустации:  

 

 

9.00 – 10.00 Регистрация участников дегустации. Приветственный кофе. 

10:00 – 10:20 

 

Выступление партнера сессии 

10:20 – 17:00 

 

Дегустация вин с разными типами выдержки  

10:20 – 12:00 Сравнительная сортовая дегустация вин из сорта рислинг, созданных в разных стилях и с 

применением различных технологических приемов, от винодельни «Кубань-Вино».  

В ходе дегустации мы попробуем классические и резервуарные игристые из рислинга, вина без 

выдержки, с выдержкой на альтернативном дубе, в бочках из акации и дуба, с длительной 

бутылочной выдержкой от 2024 до 2016 годов урожая. Вместе с главным энологом «Кубань-

Вино» Артемом Васильевым разберем каждое вино, начиная от параметров винограда, 

заканчивая всеми технологическими нюансами. 

 

12:00 – 12:30 

 

12:30 – 13:30 

 

13:30 – 15:00  

Перерыв 

 

Дегустация российских вин, сделанных в бетонных и глиняных емкостях 

 

Ланч 

 

15:00 – 17:00 

 

Дегустация сложных белых блендов с выдержкой в бочке 

 

 
Для участия в Симпозиуме вам необходимо отправить заявку Организаторам.   

 

Список рекомендованных гостиниц для расселения в дни Симпозиума виноделов прилагается к 

программе отдельным файлом. 

 

 

 

 

Для партнеров и 

участников выставки:  

Анна Бучацкая                 

+7-918-211-21-88 

anna@winestories.pro 

Для регистрации делегатов 

от виноделен:  

Светлана Кияшко 

+7-952-972-92-07 

svetlana@winestories.pro 

Для регистрации делегатов 

от виноделен:  

Бабаян Алена  

+7-918-663-46-04 

contact@winestories.pro 


